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AL2110 Hallbar livsmedelspro-
duktion och konsumtion 7,5 hp

Sustainable Food Production and Consumption

Nar kurs inte langre ges har student majlighet att examineras under ytterligare tva lasar.

Faststallande

Kursplanen giller fran och med HT2023 enligt skolchefs beslut: A-2023-0461, 3.2.2.Besluts-
datum: 2023-03-27

Betygsskala
AB,CD,E FX, F

Utbildningsniva

Avancerad niva

Huvudomraden
Maskinteknik,Miljoteknik

Sarskild behdrighet

Antagen till Masterprogram, teknik och hallbar utveckling (TSUTM).

Ovriga: Kandidatexamen eller hogskoleingenjérsexamen eller annan motsvarande teknisk,
naturvetenskaplig eller annan vetenskaplig examen pa grundnivad med en omfattning av
minst 180 hogskolepoang eller motsvarande.

Engelska B/6 eller motsvarande.
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Undervisningssprak

Undervisningssprak anges i kurstillfallesinformationen i kurs- och programkatalogen.

Larandemal

Efter slutford kurs skall studenten kunna:

Analysera och jamfora miljomassiga, ekonomiska och sociala héllbarhetsaspekter av
alternativa livsmedelsproduktions- och konsumtionssystem ( t ex ekologisk vs konventionell
odling, animaliskt baserade vs icke — animaliskt baserade dieter)

Utvardera och kritiskt granska alternativa livsmedelsproduktions- och konsumtion-
ssystemsystem med hjilp av harda (dsv kvantitativa) systemansatser.

Argumentera rationellt, logiskt och konsekvent, samt pa ett artigt satt, for de relativa
effekterna pa hallbarhet associerade med olika system for livsmedelsproduktion och kon-
sumtion.

Kursinnehall

Kursen beskriver alternativa livsmedelssystem och deras komplexisitet i samband med
bedomning av deras héllbarhet samt demonstrerar hallbarhetens “trade-offs” mellan kon-
trasterande system (dvs lokal vs global, extensiv vs intensiv) . Amnen som behandlas

ar: agroekologi, livsmedels- och jordbrukssystem, naringscykler, effekter pa hallbarheten,
livscykelanalys, klimatforandringar, ekosystemtjanster, biodiversitet, effekter av land- och
vattenanvandning, livsmedelssidkerhet och suveranitet, handel, GMO.

Examination

« PRO4 - Projekt, 3,0 hp, betygsskala: A, B, C, D, E, FX, F

« SEM1 - Seminarium, 1,5 hp, betygsskala: P, F

« SEM2 - Seminarium, 0,5 hp, betygsskala: P, F

« TEN1 - Tentamen, 2,5 hp, betygsskala: A, B, C, D, E, FX, F

Examinator beslutar, baserat pa rekommendation fran KTH:s handlaggare av stod till stu-
denter med funktionsnedsattning, om eventuell anpassad examination for studenter med
dokumenterad, varaktig funktionsnedsattning.

Examinator far medge annan examinationsform vid omexamination av enstaka studenter.

Ovriga krav for slutbetyg

Godkinda seminarier, godkant projekt samt godkiand tentamen.

Studenter som ej slutfort kurs med tidigare examinationsmoment ombeds kontakta exami-
nator for kursen
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Etiskt forhallningssatt

« Vid grupparbete har alla i gruppen ansvar for gruppens arbete.

« Vid examination ska varje student arligt redovisa hjalp som erhallits och kallor som
anvants.

« Vid muntlig examination ska varje student kunna redogora for hela uppgiften och hela
l6sningen.
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